
DÉBARRASSERPENSEZ A                                   VOTRE TABLE 
ET A                         VOS COUVERTSRAMENER

9 Assiette de fromage de vache 4€

Entrées &  plats : 

16

A table avec les producteurs

Boissons 

4€

d’Orthez
MENu des producteurs

Fromages & desserts

Bières

L’Esbariade
3€

Le 7 août dès 18h

24

23 Glaces de la ferme

Les givrés des prés
3.5€

Assiette de fromage de brebis

Ferme Bidalot

Bières

La Ruze - Paysan brasseur
3€18

Vin rouge et rosé

L’Escudé
2€2

Vin rouge et rosé

Domaine Larroudé
2.5€11

Vin de Jurançon

Clos Bellevue
2.5€6

Assiette charcuterie porc noir

Domaine Ekoto
6€5

Tartine de chèvre chaud

Ferme Couet
6€19

Tapas de fromage

Ferme Itzalea
5€12

Tartinades et quiches

Perm’hart
5€17

Mix de grillades porc noir gascon

Ferme Planterose 8€21
Grillades d’agneaux des prairies

Ferme Sahouret 8€10
Faux filet de boeuf

Ferme du Clercq
8€1

8 Sorbets fermiers plein fruit

Les délices de la Mielle
3.5€

13 Tranches de pain d’épices

Rose Pierrette Drougard
3€

4 Brownies et merveilles

La noisette des gourmands
3€

Autres

Pain

La Bio’langerie des moulins
22

Vin de Jurançon

Clos Lacabe
2€20

Axoa de canard

Ferme Cameli
7€7

Poulet mariné

Ferme Sagaspy
8€15

Frites maison

Ferme Casau Bon
3.5€14

Frites maison

EARL Lamude
3.5€3

8 Granités fermiers plein fruit

Les délices de la Mielle

3€

Riz au lait et crèmes desserts

Leit de brunas
2€


